
Variedad: Chardonnay 100%

Apelación de Origen: Esta finca de chardonnay se 
encuentra a 1.100 msnm, en la IG Paraje Altamira sobre 
suelos aluviales, pero con alto nivel de calcáreo. 
Seleccionamos ahí el polígono más equilibrado, donde 
siempre encontramos una fruta elegante, discreta pero sobre 
todo esas notas austeras de piedras calientes, que nos 
inspiraron eL nombre de Silex para esta cuvée tan especial.

Cosecha e vinificación: Cosechado manualmente y con 
selección, las uvas fueron colocadas enteras en las barricas 
para que el mosto esté en contacto con la piel hasta los 2/3 
de la fermentación. Esta maceración hecha con los hollejos 
aporta estructura y frescura tánica. Luego el chardonnay 
termino su fermentación separado de la piel, en barricas 
donde permanecerá hasta el fin del invierno con regulares 
batonages.

Edad de las vides: 25 años

Producción: 7 toneladas por hectárea

Primera cosecha: 2021

Es una serie de partidas muy exclusivas, elaboradas con 
vinificaciones especiales (vinificaciones integrales, skin 
contact) e anejados varios meses en barricas de segundo uso. 

SILEX


