
Les vins Mundo Revés sont les premiers vins
que Quentin et Thibault ont élaborés. Le
premier millésime fut un malbec 2009, dont il
reste très peu de bouteilles. À l'époque, les
raisins étaient achetés à des vignobles de La
Consulta, puis, pas à pas, nous avons commencé
à nous fournir dans des vignobles plus en
altitude.

Cépage : 50 % malbec / 50 % cabernet franc

Appellation : I.G. Paraje Altamira. Sols très
calcaires situés à 1 100 m d'altitude.

Vendange et vinification : Les deux cépages
sont vendangés à la main la deuxième semaine
de mars pour préserver la fraîcheur. Ils
fermentent séparément en cuves béton, avec
levures indigènes et peu d'extraction. Cet
assemblage de malbec (50 %) et de cabernet
franc (50 %) est élevé 15 mois en fûts :
barriques bordelaises (225 L) de second vin pour
le malbec, afin de préserver le fruit, et
demi‐muids (500 L) de premier passage pour le
cabernet franc, pour porter ses tanins frais et
austères vers plus d'élégance et donner à ce
puissant assemblage la profondeur et la tension
d'un Grand Vin.

Âge des vignes : Entre 15 et 30 ans

Rendement : 6 tonnes par hectare

Premier millésime : 2019

2019


