
QUARTZLES

Cuvées spéciales est une série de lots très exclusifs,
élaborés selon des vinifications particulières (vinifications
intégrales, macération pelliculaire) et élevés plusieurs mois
en fûts de second passage.

Quartz est le principal cristal qui compose le sable des sols
du terroir de ce vin.

Cépage : 100 % sauvignon blanc

Appellation d'origine : Vigne franche de pied sur les sols
sablo‐limoneux de Gualtallary, à 1 200 m d'altitude,
conduite en espalier.

Vendange et vinification : Vendange manuelle avec tri la
dernière semaine de février. Levures indigènes.
Fermentation en macération pelliculaire dans un fût neuf de
chêne français de 500 L. Élevage de 9 mois sur lies dans ce
même fût, avec bâtonnages réguliers. Mis en bouteille sans
filtration.

Âge des vignes : 25 ans

Rendement : 8 000 kg par ha

Premier millésime : 2023

Tim Atkin : 95 pts, White Wine Discovery of the Year 2024
RATINGS
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