
«Cuvées spéciales» es una serie de lotes muy 
especiales, elaborados mediante técnicas de 
vini�cación especí�cas, como el contacto con las 
pieles, la fermentación en barrica, el uso de lías 
autóctonas como aporte natural y otras.

Variedad:  100% bonarda

Cosecha y vini�cación: Hemos seleccionado un 
polígono dentro de ese cuartel, delimitado por 
suelos mas pobres y austeros. Vini�cado en 
huevos de hormigón y criado 12 meses en barri-
cas Boutes de 2 vinos, esta bonarda concentra 
toda la expresión del terruño y de la �ora de 
Chacayes.

Edad de las vides:  25 años

Rendimiento: 7 toneladas por hectárea

Primera añada:  2021

Apelación:    Este parral de bonarda, plantado a 
1.000 m de altura, en la parte baja de la pretigio-
sa IG los Chacayes, esta inmerso en una �ora 
autóctona y rodeada de eucaliptus. De esta vege-
tación emanan partículas aromáticas que, lleva-
das por los vientos, se pegan sobre la pruina, esa 
�na película de cera natural que recubre la 
super�cie de las bayas, trayendo así perfumes de 
la �ora al vino.  
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